=

e

L

I

| . _ |:'J I - \..D;:# . ; i
A "o Xiar? -Nav=V /i 6‘: F? F- J:v ) 2 1N f

£ g P A sr & 1 P i (] | 1 ' [ AF 1
oyl W ALY VI Al jj ljjfﬁé/; | R/ .

/A

]

3 _Pi;ar-\. ;

——

Geschnetzeltes Schweinefleisch vonsim

Mengen fir 35 Personen

1.05 dI Ol

4.2 kg Schweinegeschnetzeltes
350 g Zwiebeln

84 g Mehl

3.5 Stiick Bouillonwiirfel

70 g Salz

1.4 dl Vollrahm

Wenn nétig Wasser nachgiessen.

erhitzen

auf grosser Stufe anbraten

schneiden und auf kleiner Stufe diinsten
daruberstauben, mischen

mit 2 bis 3 dl Wasser anriihren und abléschen

mit Salz oder Streuwlirze wirzen, Pfeffer Thymian und Rosmarin
hinzugeben.
Auf kleiner Stufe zugedeckt 15 bis 20 Minuten schmoren lassen.

Sauce verfeinern. Mit Bratensauce strecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/geschnetzeltes-schweinefleisch--10



