Gem U S ep I atte I’O h von Marcus Bosshard

Mengen fir 90 Personen
Rohe Gemuse als Beilage oder um zu tberbriicken

13.5 kg Gurken  Schalen, die Lange vierteln, Stangel schneiden
9.0 kg Ruebli  Schélen, die Lange halbieren, Stangel schneiden
9.0 kg Cherry-Tomaten ~ Waschen

Gemiseteller oder Platten als Fingerfood anbieten. Mit Saucen zum Dippen erganzen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemueseplatte-roh--10



