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Gemiuse zum Dippen mit Aioli vonwarc Huber

Mengen fur 10 Personen

350 g Ruebli
200 g Sellerie
200 g Pastinaken  Radieschen

350 g Kohlrabi
1.0 dI Milch
2.0 Stuck Knoblauchzehen
2.0 dl Rapsaol

2.0 Prise Salz  abschmecken

Aioli - Milch zusammen mit Knoblauch, Salz und Ol in ein hohes Gefass oder Mixglas geben und 1-2 Minuten
pirieren. Bis zum Servieren kihl stellen. Ist die Aioli zu dickflissig, mit etwas Milch verdinnen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemuese-zum-dippen-mit-aioli--10



