ged U nStEte RUEb“ von schiggy

Mengen fir 120 Personen

Tags: Vegetarisch
Gewlirze: Salz, Pfeffer

9.0 kg Riebli

1.8 kg Zwiebel

360 g Butter

60 g Zucker

3 Liter Bouillon (fliissig)

120 g Petersilie, frische

unter flieBendem Wasser grundlich abbirsten, oder, wenn nétig abschélen.
Anschliel3end in Scheiben schneiden.

schalen und wiurfeln
In einer Pfanne die Butter erhitzen und die Zwiebeln glasig diinsten.
mit Rlebli mit den Zwiebeln mitdiinsten

Abldschen. Mit Salz und Pfeffer wirzen. 20' bei massiger Hitze weich
diunsten. Eventuell Bouillon nachgiessen

gehackt, Ruebli damit bestreuen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/geduenstete-rueebli--10



