g ed am pfte TO m aten von Ronja Nidecker

Mengen fur 10 Personen

Gewdlrze: Thymian, Petersilie

8.0 Stiick Tomaten

5.0 Stiick Knoblauchzehen
1.0 dl Weisswein

3.0 dI Bouillon (flissig)

3 cl Olivendl

Tomaten halbieren, knoblauch in feine Scheiben schneiden.

Tomaten im Olivendl zuerst an der Schnittseite, dann auf der anderen Seite
anbraten.

Mit Weisswein und Bouillon abléschen, Knoblauch und Gewlirze dazugeben
und abgedeckt kécheln lassen, bis die Tomaten gar sind

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gedaempfte-tomaten--10



