El OtES von Andu

Mengen fur 10 Personen

5.0 Stuck Maiskolben

2.0 Stiick Limetten

1.0 Tube(265g) Mayonnaise
20 g Tahina

5.0 Prise Salz
1.0 dl Sauerrahm
250 g Parmesan

Tajin ist gemeint, das mexikanische und nicht das arabische Gewiirz.
5TL

Mayo & Sauerrahm verriihren, Saft von einer Limette beigeben, mit Salz & Pfeffer abschmecken.
Maiskolben bei mittlerer Hitze auf allen Seiten anbraten (ca. 10 Minuten).
Maiskolben mit Mayo-Mischung bestreichen. Tajine-Gewilrzmischung und Kase dartberstreuen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/elotes--10



