=

[ ri ;.;_..,' .'I I/ [ |
f . Ny y ;-'_ .
:‘Ill ) ; {_‘ [ ;. .r; ’} L }’s .q: i l,rf 3 /I); X |
st W LALSAY U\ l_; L/ ..- L UV L

s

Choi late Chips Cookies, Guetzli mit Schoggi

| von Marcus Bosshard

Mengen fir 40 Personen

1.0 kg Butter

12 Stiick Eier

1.4 kg Kochschokolade

1.4 kg Weissmehl

1.6 kg Zucker

4.0 Stick Vanillezucker (8g)
40 g Backpulver

2.0TL Salz

In eine Schiissel geben
bei Zimmertemperatur sehr weich werden lassen und geschmeidig riihren

Zur Butter geben

in kleine Stiicke hacken und zur Butter geben
in eine 2. Schiissel geben

Zum Mehl geben

zum Mehl geben

(1 Packchen) zum Mehl geben

zum Mehl geben

Alle Zutaten zu einem geschmeidigen Teig verrihren. Schokolade evtl. erst am Schluss daruntermischen

Ofen auf 175°C vorheizen

kleine Portionen (ca. 1 EL) auf einem Backblech mit Backpapier verteilen und flachdriicken (1 cm hoch)

12 Minuten backen
abkuhlen lassen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/chocolate-chips-cookies-guetzli-mit-schoggi-stueckli--10



