Ch nOpﬂ | el ntO pf Melek von Carina Ninck

Mengen fir 30 Personen

Ausristung: Knopflisieb

3.15 kg Mehl
30 Stiick Eier
3.0 Liter Milch

1.05 kg Lauch
300 g Zwiebel
900 g Ruebli
1.11 kg Reibkase
1.5 dl Halbrahm

2.25 kg Frische Champignons
900 g Broccaoli

Mit Salz zu einem glatten Teig schlagen
Wasser zum Kochen bringen und Kn6pfli mit einem Knépflisieb herstellen.

Spater fertige Knopfli hinzufiigen und mitbraten, Rahm und Reibkése (erst am
Schluss) hinzufigen. Mit Krautern und Pfeffer wiirzen

Separat zubereiten (da es nicht alle mégen)
Kleinschneiden und im Wok anbraten.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/chnoepflieintopf-melek-baf3--10



