Butter fur Knoblauchbrot vonemanueiwyss

Mengen fur 10 Personen

250 g Butter

10 g Petersilie, frische

10 g Schnittlauch

5.0 g Pfeffer

5.0 g Salz

12 Stiick Knoblauchzehen

Selbst gemachtes Brot nutzen.

weiche Butter rihren, bis sich Spitzchen bilden
fein schneiden

fein schneiden

warzen

wurzen

dazupressen, alles mischen, Brothalften bestreichen, bei 220 Grad 5-10 min.
backen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/butter-fuer-knoblauchbrot--10



