Bunte Reispfanne (BuLa) vonanbrasiancn

Mengen fir 35 Personen

Quelle: BuLa-Kochbuch

3.5 kg Pepperoni (g)

1.75 kg Feta (griechischer
Schafskase)

2.8 kg Langkornreis
3.5 kg Tomatensauce Napoli  Liter nicht kg
1.75 kg Erbsen
1.75 kg Mais
3.5 Stuck Zwiebeln

Vorbereiten: Peperoni waschen und in kleine Stiicke schneiden. Zwiebel schélen und in Stiicke schneiden.
Zubereiten: Wasser aufkochen, Bouillon hinzufligen, Reis ca. 20 Minuten kochen. Wasser abgiessen. Zwiebel,

Peperoni, Erbsen und Maiskérner in der Tomatensauce aufkochen. Reis dazugeben. Wirzen und abschmecken. Feta
in kleine Stlicke schneiden und dazu servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bunte-reispfanne-bula--10



