e

“ J 4 } g | ] '_ -. 2
| / / ) %
4 — = - |" : - - I - -y r
F. ) TrNIAY N avy '8 .ij' ] F - J: 4 2 5 i
/i F P8 A0 AT & N A ) 1 'd W IH L
:.‘\‘E_{J | | _.-'.__'_ 4 ‘:{;,IL A 'l & y [ _/\’ !'-u .':'llj L_;F?J/fﬁ"’f; [ ! U - S A £
®,

—

BlUndner Gerstensuppe (vegi) & Wienerli vonnouizeroua

Mengen fur 42 Personen

2.1dl Ol
1.05 kg Rollgerste
210 g Zwiebeln

420 g Lauch

420 g Ruebli

63 g Bouillion

714 g Kartoffeln

4.2 Stuck Lorbeerblatt
8.4 Stlck Nelken

210 g Zwiebeln

16.8 Liter Wasser

3.15 dl Vollrahm
4.2 kg Brot
42 Paare Wienerli

erhitzen
beifiigen

vorbereiten, schneiden, zugeben, auf kleiner Stufe unter stdndigem Riihren
dinsten

Zwiebel mit Nelken + Lorbeerblatt bestecken

abléschen, mit Salz und Pfeffer abschmecken und
besteckte Zwiebeln beifligen.

Kochzeit 2-3 Stunden. Im Dampfkochtopf 30-45min
verfeinern

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/buendner-gerstensuppe-vegi-wienerli--10



