Bruschetta voniiitee

Mengen fir 45 Personen
Baguette in ca. 1cm dicke Scheiben schneiden, auf Backpapier legen, mit Olivendl betraufeln. Auf Grill braun résten

und abkihlen lassen.
Knoblauch pressen, Tomaten vierteln und in Wurfeli schneiden. Basilikum fein schneiden, mit Aceto und Ol

daruntermischen, wiirzen. Tomaten auf den Brotscheiben verteilen.

Gewilrze: Salz, Pfeffer

4.16 kg Brot  helles Brot wie Baguette
2.03 dI Olivendl
11.3 Stiuck Knoblauchzehen
5.4 kg Tomaten
4.5 g Basilikum  frischer Basilikum geschnitten
2.03 dI Balsamico-Essig
5.18 dI Olivendl

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bruschetta-54ac--10



