Bratwurst mit Zwiebelsauce by DiNgO von samuei rronie

Mengen fur 10 Personen
ohne weisswein

Feines Hauptgericht, dass die Entwicklung von Kérpergasen fordert.

Aufwand gering

Tags: Fur Zeltlager, Fleischgericht
Gewdurze: Pfeffer, Salz
Ausristung: Alufolie

250 g Zwiebeln

100 g Mehl

8.0 dl Weisswein

2 dl Wasser

8.0 Stiick Bouillonwiirfel
50 g Senf

600 g Kartoffeln

750 g Bratwurst (Schwein)

folienkartoffeln

Zwiebeln in Scheiben schneiden oder hacken und in Ol anbraten
andunsten

abschrecken

mit Wasser abloschen

wirzen

wirzen, Salz und Pfeffer hinzufiigen

schalen, im Salzwasser kochen, oder im Feuer braten
Bratwirste goldbraun braten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bratwurst-mit-zwiebelsauce-by-dingo-d94b--10



