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Bratkartoffeln Beilage vonwuriei Hanen

Mengen fur 10 Personen

Quelle: Tiptopf

2.0 g Bratbutter
2.0 kg Kartoffeln festkochend

5.0 g Rosmarin
*5 g Salz

2 EL Bratbutter in beschichtete Bratpfanne geben

wschéalen, in gleichmassige Stlicke schneiden

auf grosster Stufe erhitzen und anschliessend auf mittlere Stufe
zurlickschalten, zugedeckt garen (10-15 Min).

Deckel entfernen, braten (15 Min)

Falls man will: 5 Zweige fein schneiden, beigeben
am Schluss daruberstreuen

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bratkartoffeln-beilage--10
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