i
a £ e
In'} i e\‘ o
[ i b r e
el AWAD] 2 = 1 i ]
r Al } | KJ jé’:.:ﬁ\_ T Al :EJI\-
| | . | I W N W T i R i

Bra.tChugell m|t StOCkl von Lars Riesch

Mengen fur 21 Personen

168 g Butter
10.5 EL Mehl

2.1 Liter Wasser

10.5 g Salz

2.1 g Muskatnuss
2.1 g Pfeffer

1.68 dl Rahm

2.1 kg Bratchigeli
21 Portion Stocki

1.58 Liter Milch
105 g Butter

erwarmen

zugeben und von der Flamme nehmen oder Hitze reduzieren, leicht
andinsten

abléschen unter stdndigem Rihren aufkochen
Auf kleiner Hitze Koche 20min
Von Zeit zu Zeit Ruhren

beigen und nochmals 20min Kochen

fertig mit Butter und Milchpulver drin,
Zubereitung nach Anleitung,
nur noch mit Wasser anriihren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/braetchuegeli-mit-stocki--10



