B ra.tC h U g el | m |t Kal’tOffe| StO C k von simon.eggerschwiler@gmail.com

Mengen fur 20 Personen

2.0 kg Bratchugeli

200 g Butter

2.0 Liter Halbrahm
10 g Salz

2.0 g Muskatnuss
2.0 g Pfeffer

2.0 dl Weisswein
40 Portion Stocki

fertig gekauft
fur Vegetarier: gerducherter Tofu

Weisse Sauce

fertig mit Butter und Milchpulver drin,
Zubereitung nach Anleitung,
nur noch mit Wasser anriihren --> nicht fein....

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/braetchuegeli-mit-kartoffelstock-465d--10



