BOlOgnaISG von ursinak

Mengen fur 22 Personen

Tags: Fleischgericht, Flr Zeltlager
Gewdlrze: Salz, Paprika, Pfeffer

1.1 kg geschéalte Tomaten
1.1 kg Hackfleisch

15.4 Stuck Zwiebeln

15.4 Stiick Knoblauchzehen
1.1 kg Ruebli

440 g Sellerie

440 g Tomatenmark

2.2 dl Olivendl

2.2 dl Weisswein

4.4 Stuck Lorbeerblatt
2.64 kg Spaghetti

Zwiebeln und Knoblauch andiinsten in Ol andiinsten. Fleisch dazugeben und kurz anbraten. Dann Gemiise
dazugeben und kurz weiter braten. Mit Paprika und Lorbeer wiirzen und mit Wein und Tomaten aus der Dose
abléschen. Kécheln lassen. Am Ende Tomatenmark dazugeben und mit Pfeffer und Salz abschmecken.

fein gehackt
fein gehackt
gerieben
gerieben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/bolognaise--10



