Blatterteiggeback vonvaec

Mengen fir 60 Personen

Gewilrze: Sesam, Salz, Kuimel, Paprika, Curry scharf
Ausrustung: Wallholz, Backblech, Backtrennpapier

2-3cm dick auswallen, beliebige Formen schneiden oder ausstechen, auf
vorbereitetes Blech legen

verklopfen, Blatterteigstiicken bestreichen, Gewiirze oder Reibkase Uber
Stiicke streuen, 8-10min bei 220° backen

3 kg Blatterteig
12 Stiick Eier

600 g Pesto
120 g Rohschinken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/blaetterteiggebaeck-2190--10



