B el I ag e RU eb I | von Diego Mannhart

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

1.25 kg Ruebli
2.5 Stiick Zwiebeln
4.0 EL Ol
45gHonig 3 EL
1.0 Bund Petersilie, frische

Die Méhren schélen und in Stiicke schneiden. Die Zwiebel klein schneiden. In einem Topf Ol, den Honig mit den

Zwiebeln darein geben. Die Mohren ebenfalls zu geben, mit Deckel verschlie3en, jedoch regelmafig umriihren. Wenn
die Méhren gar allerdings noch leicht al dente sind, salzen, pfeffern und mit frischer Petersilie servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/beilage-rueebli--10



