1
Ak

j A ] Fy ]
| Iy § f |

y

) I/
¥ i, i b
Vo ¥:Tal W o "{"5';',);" / n 2 \}‘__f '+| r- ‘."' )
&, r(dr Y Ar [ FX -_I;\ i 71 'y I
] YU A EJIJ _/j-l.j j{ﬁ«‘fi‘ (FRV{/ NS

s

Apfelstrudel mit Vanillesauce vonsofe keer

Mengen fur 10 Personen

240 g Strudelteig
100 g Paniermehl
50 g Bultter

140 g Zucker

10 g Zimt

170 g Rosinen
1.0 cl Zitronensatft
1.0 kg Apfel

50 g Bultter

200 g Butter

1.0 kg Vanillecreme (fertig)

Semmelbrésel
In einer Pfanne erhitzen, Semmelbrdsel beigeben und goldbraun anrésten.

Mit dem Zucker mischen.

sauer, geschalt, in Scheiben geschnitten
Alle Zutaten vermengen.

geschmolzen

Die Strudelteige voneinander trennen, einen Teig auf ein leicht feuchtes Tuch
legen und mit Butter bestreichen. Den nachsten Teig darauf platzieren, den
Vorgang wiederholen. (Wird der Betty Bossi Teig verwendet, werden so alle 4
Teilstiicke einer Packung geschichtet.) Die Fillung auf dem Teig verteilen
und mit dem Tuch vorsichtig einrollen. Den Teig auf ein mit Butter
bestrichenes Blech rollen und nach Packungsbeschreibung backen.

geschmolzen, heiss
Den Strudel nach dem Backen sofort bestreichen.

Dazu servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/apfelstrudel-mit-vanillesauce-a309--10



