Apfel m U S von corinazaengerle@bluewin.ch

Mengen fur 61 Personen

3.05 Liter Wasser

15.3 Stick Zitronen  von der Zitrone die Schale abreiben, den Saft auspressen und 7.5 EL Zucker
beigeben.

15.3 kg Apfel  (z. B. roter Boskoop) Apfel mit Schale und Kerngehéuse vierteln. Wasser mit
Zucker, Zitronenschale und -saft aufkochen, Apfel beigeben, zugedeckt bei
kleiner Hitze weich kochen. Apfel mit der Flissigkeit durchs Passe-vite direkt
in eine Schussel treiben, auskihlen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/apfelmus-bfld--10



