ApérO RlChe Pel'6|I'n von Ursina Zwicky Schmid

Mengen fur 10 Personen
Abschiedsapéro

600 g Brot

600 g Zopf

200 g Greyerzer

200 g Tomme-Kase (Weichkase)
66 g Butter

400 g Hummus

100 g Hummus

200 g Oliven

100 g Tomaten (getrocknet)
100 g Mozzarella

50 g Baumniisse

200 g Guetzli

100 g Datteln

500 g Ruebli

2.0 Stick Pepperoni

1.0 Liter Mineralwasser
200 g Creme fraiche

3.3 Liter Apfelsaft

1.0 Liter Roter Traubensaft
4.0 Liter Weisswein

Sauerteigbrot von Emauel
Zopf siiss

2 Sorten
Tapenade (Tomaten, Oliven)

Mozzarelline
Mailanderli selbstgemacht
getrocknet

Geschalt, in Stabchen
in Stabchen

Bier!

verschiedene Sachen fir aufs brot/den Zopf:

-Hummus

-Tapenade

-Butter

-Créme fraiche gewiirzt

Susses: Datteln, Nisse, Mailanderli
-Gruyére
-Oliven, Tomatli, Peperoni,

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/apero-riche-perelin--10




