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| von Madeleine Kindermann

Mengen fir 31 Personen

Gewirze: Muskatnuss

3.1 kg Kartoffeln
18.6 Liter Wasser
2.17 kg Alplermagronen
1.55 kg Reibkase
930 g Zwiebel

620 g Speckwiirfeli
7.75 dl Milch

1.55 Liter Vollrahm
124 g Salz

31 g Pfeffer

3.1 kg Apfelmus

Wirfeln

salzen und aufkochen, Kartoffeln hinzufiigen.

hinzufigen und weichkochen, abtropfen

dazugeben und vermischen

in Scheiben schneiden, in Ol anbraten und hinzufiigen

separate anbraten damit nicht Vegis die Wiirfel spater dazufigen kdnnen

aufkochen

wuerzen und ueber die Maggronen geben, vermischen.
dazu servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-und-apfelmus-mit-separaten-speckwuerfeli--10



