Alplermagronen mit Apfelmus: on ramon steinmann

Mengen fur 10 Personen

1.0 kg Zwiebel

5.0 Stiick Knoblauchzehen
1.0 kg Kartoffeln

625 g Alplermagronen
1.25 Liter Bouillon (fliissig)
5.0 dl Rahm

200 g Sprinz
1.0 kg Apfelmus

schélen und klein schneiden und anbraten (Topping)

Wiirfeln

Mit Bouillon aufkochen und Kartoffeln und Teigwaren reinschmeissen, 10 min
zugedeckt kdcheln

zugeben und unteridhren bis er geschmolzen ist
und Topping auf Teller et voila

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-mit-apfelmus-b4f0--10



