Aelplermagronen o ravian creter

Mengen fur 22 Personen

1.65 kg Kartoffeln

1.76 kg Alplermagronen

11 Stiick Zwiebeln
880 g Reibkase

2.2 Liter Milch
1.1 Liter Halbrahm

4.4 kg Apfelmus

a) waschen, wirfeln (evt. schalen)
b) ins kochende Salzwasser geben

a) ins kochende Salzwasser geben
b) al-dente kochen
c) abgiessen - abtropfen

goldbraun résten und beigeben
zugben + untermischen
mit Milch separat aufkochen,

Kartofflen und Teigwaren beigeben,
mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wiirzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/aelplermagronen-2c47--10




